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COLTELLI

e Benchmade 530

e Cold Steel Panga

e Consigli Guascona

e Helle Temagami
“Les Stroud”

o Kanetsune lineaZiream

e Mac630e63l

e Maserin Aur

o Maxhlade Military,
Survival e Caccia

o YariNoHanzo Kamakiri

o Zero Tolerance Shifter,
0100, Combat e JB2

e L'esposizione del coltello
artigianale di Scarperia

o Lamesottoiporticia
Romano di Lombardia

003 (conv. in L. 27.02.2004, n° 46) art: 1, comma 1, LO/MI
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o llmuseo Culter aprea Pattada |
e Laverastoriadell’anconetano
o Leforhici del Consorzio Premana
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Pur derivando da un coltello subacqueo, i Mac 630 e 631 presentano modifiche che |i rendono
perfetti per l'uso in ambiente salmastro o come lame da uso quatidiano a cui dedicare poche cure

testo e foto di Giorgio Alessandri

tantissimi ed anche tra quelli per im-

piego subacqueo la scelta € piuttosto
ampia. Se, pero, vogliamo un coltello
ibrido, da impiegare in ambiente salato
ma non sott’acqua, la situazione si com-
plica. Molte proposte da campo saran-
no troppo esposte al rischio di ruggine,
mentre le lame da sub avranno taglienti
ottimi per il loro campo d’elezione, ma
meno adatti agli impieghi “asciutti™.
I Mac 630 e 631 sono perfetti per 'uso
in barca o come lame da utilita per am-
bienti salmastri, ma anche come coltelli
da dimenticare in cambusa o nello zai-
no. Derivando dal modello Orca, quel-
lo si destinato alle immersioni, ne man-
tengono manico, materiali e fodero, ma
con due differenti disegni del tagliente.
[.'Orca ha un filo liscio principale, una

I coltelli per uso escursionistico sono




controbisellatura con una sega per cor-
dami e un tagliasagole. 11630 ha, invece,
filo combo, con controfilo non tagliente
solo nell'ultimo terzo della lama, che ne
risulta irrobustita. I1 631 & analogo main
piti & dotato di una seghettatura dorsale,
studiata per lavorare su legno e vegetali.
La dentatura della sega taglia in trazio-
ne, mentre in spinta elimina i residui
lignei evitando che s'impastino rallen-
tando il lavoro. I denti inclinati fanno
si che anche lavorando su vegetazione
fresca lo scarico del materiale sia sempre
ottimale. L'acciaio € un inox e pertanto
richiedera una piu frequente riaffilatu-
ra offrendo in cambio una bassissima
propensione a ossidarsi. Il manico € in
P limeri, stampato € non smontabile. Il
profilo risulta comodo e grazie al mate-

-

riale superficiale morbido, questa im-
pugnatura ammortizza bene gli impatti
e consente di lavorare a lungo anche
senza guanti. Fortunatamente non sono
presenti lavorazioni grippant profonde,
piuttosto il coltello rimane saldo in ma-
no in virtu della finitura superficiale ru-
vida che esalta la gia soddisfacente presa
offerta dal materiale usato. Aspetto assai
importante, la mano non ¢ obbligata da
incavi o sporgenze, ma possiamo sceglie-
re la presa piu adatta a cio che stiamo
facendo. Anzi, visto che il filo non inizia
subito dopo la guardia, abbiamo anche
lo spazio nel caso volessimo scavalcarla
con I'indice per avere piti controllo. Po-
steriormente alcuni millimetri di codolo
scoperto formano una sporgenza, che
puo servire sia come percussore sia per
battere con una mazzetta di fortuna sen-
zarovinare la plastica.

Il peso risulta nella media, considerate
le dimensioni del coltello; il bilancia-
mento in prossimita dei rami di guar-
dia ne accentua la versatilita, offrendo
controllo nei lavori di precisione e iner-

Produttore: Coltellerie Mac, Maniago (PN),
tel. 0427 71.357, www.mac-coltellerie.it
Modello: 630 e 631 (con segal

Materiale lama: inox W1.4116

a 55-56 HRC

Materiale manico: mescola di PP e TPE

Lunghezza totale: 299 mm
Lunghezza lama: 167 mm
Spessore lama: 3,6 mm
Peso: 256 g

1. Le due lame disponibili: in alto il 631
con sega dorsale, in basso il 630 con
lama combo, riconoscibile anche per il
colasangue, puramente decorativo

2. |l fodero non nasconde la parentela col
modello subacqueo Orca. Trattiene bene il
coltello e promette di essere insensibile alle
condizioni ambientali

3. La sega taglia in modo preciso e scarica
bene il materiale. A lungo andare pero
impugnare il manico al contrario affatica

la mano

4, La lama si @ comportata molto bene
sulle tavole di legno, con tagli precisi e
pochissimi danni

5. Particolare della sega dorsale,
decisamente differente da quelle dedicate
a corde e reti. Linclinazione dei denti
favorisce lo scarico del materiale. |l taglio
awviene in trazione

zia in quelli pitt pesanti. In quest’ulti-
mo caso potremo anche adottare una
presa piti arretrata avendo I'accortezza
di realizzare il solito lacciolo da polso.
Il fodero & semplice e robusto, realiz-
zato in materiale plastico, a eccezione
del passante da cintura che ¢ in tessu-
to sintetico. La ritenzione offerta dal
guscio plastico € gia sufficientemente
affidabile, ma per maggiore sicurezza e
presente anche la classica fettuccia con
bottone automatico. Dato che il fodero
¢ lo stesso dell’Orca, non mancano i
passanti per le cinghie cosciali in sili-
cone e un generoso foro per lo scari-
co dell’acqua. Considerato 'impiego
di acciaio inox, il fodero in materiale
plastico e il manico stampato diretta-
mente sul codolo, la manutenzione di
questi Mac e dawvero ridotta al minimo
e a meno di non dimenticare il coltello
sporco di acqua salata, difficilmente lo
ritroveremo arrugginito. E se lo usere-
mo sul cibo bastera lavare il tutto con
acqua e sapone per piatti, senza andare
tanto per il sottile. &
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